
100% Malbec

m a l b e c  r e s e r v a

Estos vinos hechos exclusivamente de Malbec y Chardonnay  son una 
demostración del alto potencial de estas cepas en nuestros viñedos, elegidas 
porque pensamos que con ellas logramos  la expresión máxima del terruño. 
en cada segmento usamos distintas técnicas de elaboración y añejamiento, 
combinando el uso de barricas de roble nuevas y usadas,  para darle su 
propia personalidad. desde los vinos jóvenes donde la fruta y la frescura son 
los protagonista principales, hasta los vinos de guarda donde se destacan la 
concentración y la complejidad.

HILERAS DEL SOL | San Martin 1745,  Mayor Drummond (5507) Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina | Tel/Fax (+54 261) 498-0011/3330 | sabina.alterio@amicorumwines.com

i n f o r m a c i ó n  t é c n i c a

n o t a s  d e  c a t a
La entrada en boca es suave, muy untuoso, con taninos maduros, recuerdo 
persistente y un largo final

13%Alcohol: 
Azúcar residual: 
Acidez: 
PH: 
Viñedos:
Plantacion: 
Altitud:  
Estructura del viñedo: Riego por goteo, conducción espaldero, poda 
doble  guyot (pitón y cargador), densidad 6250 y 4000 pl./ha. 
Rendimiento: Entre 8.000 y 10.000 kg/ha
Elaboracion: Tradicional en tanques de acero inoxidable, fermentación 
con levaduras indígenas, maceración pre fermentativa en frio. 
Crianza: 100% del vino 12 meses en barrica de roble francés
Produccion: 22.000 botellas
Potencial de guarda: 5 a 10 años

5,06 g/l
3,8

2,5 g/l
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980 msnm


