)

ESCONDITE &%

PINOT NOIR

INFORMACION TECNICA

100% Pinot Noir

Alcohol:12,5%

Azicar residual: 1,78 g/L

Acidez: 5,70 g/L

Vifiedos: 100% Gualtallary, Tupungato, Mendoza, Argentina

Plantacion: 2017

Altitud: 1.380 m s.n.m.

Estructura del vinedo: Riego por goteo, conduccién en espaldero, poda guyot, alta
densidad de plantacién.

Rendimiento: Entre 60y 80 qqg/ha

Elaboracion: Seleccion de racimos y granos previo al encubado en tanques
pequefos de aceroinoxidable o cubas de roble, maceracion pre fermentativa en frio
durante 3 dfas, fermentacion con levaduras indigenas. La duracién total de la
maceracion es de alrededor de 15 dfas, el descube se determina por degustacion. La
fermentacion malolactica se realiza de manera espontanea.

Potencial de guarda: 15 afios

Produccién: 2.800 botellas

NOTAS DE CATA

Color rojo tenue, de intensidad baja. En nariz predominan los aromas a frutas
rojasy a hierbas frescas, la madera de roble es sutil, aportando un especiado y una
complejidad que va a ir aumentando con el tiempo en botella. En boca es jugoso

y de frescura vibrante debido a la buena acidez y la textura de sus taninos tipicos
de esta altitud y este tipo de suelos. :
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